
• Entrees et Snacks •
Assiette de frites ............................................................. 6.50€

French fries 

Frites A L’Anglaise, fromage, gravy  .................. 8.90€

Cheesy chips and gravy

Taquitos aux légumes épicés ................................. 8.00€

Spicy vegetable Taquitos

Croustillant D’Aiguillettes de poulet  
aux corn flakes ................................................................ 9.50€

Cornflake coated chicken nuggets, sauce bbq

Houmous Crudités, toasts ......................................... 8.00€

Houmous with vegetable sticks and toasts

Goujons de cabillaud, sauce tartare ................. 9.50€

Battered fish bites, tartar sauce

Beignets D’oignons, sauce piment doux ......... 7.50€

Deep fried onion rings, sweet chilli sauce

Ailes de poulet tex mex, sauce bbq .................... 9.50€

Lightly spiced chicken wings

Soupe maison .................................................................... 8.50€

Homemade soup of the day with baguette

Chili pommes campagnardes ..............................13.50€

Nappé avec chili con carne et fromage 
Chili potato wedges smothered with chilli con carne, 
cheese

Veggie Chili pommes campagnardes .............13.50€ 
Nappé avec veggie chili et fromage
Veggie Chili potato wedges smothered with veggie 
chilli, cheese

Assiette Ski Lodge à partager ...............................18.50€

Pain à l’ail, beignets d’oignons, ailes de poulet et 
taquitos aux légumes
Garlic bread, onion rings, chicken wings, vegetable 
taquitos

• Les Grandes Salades •
Chèvre chaud .................................................................14.90€

Salade mixte, pomme, chèvre chaud sur toast, noix
Mixed salad, apple, grilled goats cheese on toast, 
walnuts

Ski Lodge Salade ..................................................................16€

Salade mixte, lardons, fromage râpé, œuf, tomate, 
croûtons, vinaigrette maison  
Mixed salad, bacon bits, grated cheese, egg, 
tomato, croutons, house dressing

Ceasar ........................................................................................17€

Salade mixte, poulet jaune pané, lardons, 
parmesan, croûtons, sauce anchois mayonnaise
Mixed salad, crispy chicken, bacon, croutons, 
parmesan shavings, anchovy mayonnaise dressing

Poke Bol
Quinoa, haricots edamame, brocoli, chou rouge, 
grenade, carotte, concombre, grains, radis, sauce 
soja, sésame 
Quinoa, edamame beans, brocoli, red cabbage, 
carrot, cucumber, radish, mixed seeds and soy, 
ginger and sesame dressing

Nature ..................................................................................15.50€

Saumon fumé .........................................................................19€

CARTE food
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• Les plats •
Plat Du Jour Daily special .........................................15.90€

Fish and Chips ...............................................................18.00€

Filet de cabillaud pané à la bière servi avec frites, 
purée de petits pois et sauce tartare  
Homemade beer battered cod with chips, mushy 
peas, tartare sauce

Poulet Tandoori .............................................................17.90€

Emincés de volaille à la sauce Tandoori épicée, riz
Strips of cornfed chicken breast in a tandoori sauce, riz

Chili Con Carne Riz ...................................................16.90€

Spicy chili con carne, créme fraiche, tortilla chips, 
rice

Veggie Chili Riz ............................................................16.90€

Chili épicé aux 2 haricots et légumes, fromage 
frais, chips tortilla, riz
Spicy 2 bean and vegetable chili, comes fraiche, 
tortilla chips, rice

Travers Du Porc Du Chef  
de la boucherie locale ...............................................21.00€

Sauce barbecue, frites, salade de choux, salade
Local butcher spare ribs slow cooked in our 
homemade bbq sauce, fries, coleslaw, salad

Entrecote 250g ...............................................................23.00€

Avec frites, beignets d’oignon, salade
250g rib eye steak, fries, onion rings, salad
+ Sauce poivre .................................................................. 2.00€

Nouilles aux légumes ................................................16.50€ 
Nouilles, légumes de saison, sauce soja, 
gingembre, sesame, l’ail et les cacahuètes 
Noodles, seasonal vegetables, ginger, sesame, 
garlic, soy sauce and peanuts

• Les Desserts •
Tous faits maison

Riz au lait maison miel amandes grilles ........ 8.00€

Homemade rice pudding with honey and toasted 
almonds 

Double Chocolat deluxe ............................................. 8.50€

Mousse au chocolat avec morceaux de brownie
Chocolate mousse with chocolate brownie chunks

Crumble aux fruits, crème anglaise.................. 8.50€

Homemade fruit crumble, custard

Glaces 2 boules 2 scoops ice cream ..................... 6.00€

Coupe limoncello ........................................................... 8.50€

Sorbet citron au limoncello
Lemon sorbet with limoncello 

Informez nos serveurs si vous avez des allergies 
 

Before ordering please speak to our staff about  
your food allergies and intolerances 

• Les Gourmets Burgers •
Nos steaks hachés 180g sont frais, façon boucher, 
origine France, servis avec frites.
Our 180g burgers are fresh from the butcher, origin 
France, served in a fresh sesame bun with fries.

L’original ...........................................................................14.90€

Steak haché, sauce barbecue, salade
180g burger, bbq sauce, salad

Ski Lodge ...........................................................................16.50€

Steak haché, bacon, fromage, oignons confits, 
sauce bbq, salade
180g burger, bacon, cheese, fried onion, bbq sauce, salad

Chicken Ski Lodge ......................................................16.90€

Filet de poulet jaune pané, bacon, fromage, 
oignons confits, sauce bbq, salade 
Breaded chicken fillet, bacon, cheese, fried onion, 
bbq sauce, salad

Le Savoyard ......................................................................16.50€

Steak haché, fondue de reblochon, lardons, salade
180g burger, melted reblochon cheese, bacon, salad

Le Big Dada .....................................................................20.50€

Steak haché, chili con carne, fromage, bacon, 
beignets d’oignons, sauce du chef, salade
180g burger, chili con carne, cheese, bacon, onion 
rings, chefs sauce, salad

Le Vegan .............................................................................16.50€

Haché d’haricots rouges et blancs, lentilles, patate 
douce panée, sauce salsa, salade
Homemade lentil, sweet potato and bean burger, 
fresh salsa, salad

Le Poulet ............................................................................16.90€

Filet de poulet jaune pané guacamole, sala, salade
Bredded cornfed chicken fillet, guacamole, salsa, salad

Tim’s Pulled Pig ...........................................................16.50€

Burger au porc effiloché, salade de choux
Pulled pork burger and homemade coleslaw

• menu enfant •
KIDS MENU (-11ans)

BATONNETS DE POISSON, FRITES
Chefs fish fingers, frites

ou NUGGETS DE POULET, FRITES 
Chicken nuggets, fries

ou PÂTES, SAUCE TOMATES, FROMAGE 
Cheesy tomato pasta

ou BURGER, FRITES
+

PETIT POT DE GLACE ou YAOURT 
et sucette offerte

Kids ice cream or yogurt and free lolly pop

11.50€


