
Assiette de frites 7€ V
French fries 

Frites Fromage 8€ V
Cheesy Chips

Houmous Crudités et toasts 8.50€ VG
Hummus with crudités and toasts

Beignets D’oignons, sauce piment doux 8.90€
Deep fried onion rings, sweet chili sauce

Ailes de poulet tex mex, sauce bbq 9.90€
Lightly spiced chicken wings, bbq sauce

Bouchées de mini camembert et chutney à la
mangue 8.90 V
Breaded camembert bites with mango chutney

Nems au poulet, sauce piment doux 8.90€
Chicken spring rolls, sweet chili sauce 

Baguette au steak et à l’oignon, salade 12€
Hot steak and onion baguette, salad

Baguette BLT (Bacon, Laitue, tomate) 9.50€

Wrap Falafels et Houmous, sauce pitta 9.50€ V

Assiette Ski Lodge 21.50€
Houmous, crudités beignets d’oignons, ailes de poulet
et bouchées de camembert 
Hummus, crudités, onion rings, chicken wings, breaded
camembert bites

Chèvre chaud 15.90€ V
Salade mixte, pomme, chèvre chaud sur toasts, noix

Mixed salad, apple, grilled goats cheese on toasts, walnuts

César 17.90€
Salade mixte, poulet jaune pané, lardons, parmesan,

croûtons maison, anchois, sauce césar

Mixed salad, crispy chicken, bacon, homemade croutons,

parmesan shavings, anchovies, Caesar dressing

Chef’s Summer Crunch 16.90€ V
Salade verte gourmande aux tomates, poivrons et oignons

rouges, agrémentée de câpres acidulées et de croûtons

maison. Servie avec ses falafels dorés, de fins copeaux de

Reggiano, et une vinaigrette classique balsamique-olive.

Mixed salad, tomatoes, red onions,  red peppers, tangy

capers, homemade croutons, reggiano and golden falafel

balls, tossed in a balsamic and olive oil glaze. 

Poké Bol 16.90€ VG
Quinoa, haricots edamame, broccoli, chou rouge, graines de

grenades, carotte, concombre, grains, gingembre,

vinaigrette au sésame 

Quinoa, edamame beans, brocoli, red cabbage,

pomegranate, carrot, cucumber, pickled ginger, mixed

seeds, sesame dressing

ENTREÉS ET SNACKS.

LES GRANDES SALADES.

Nuggets de poulet, frites

Chicken nuggets, fries

ou

Pâtes au fromage et tomate V

Cheesy tomato pasta 

ou 

Steak haché, frites

Hamburger, fries

Petit pot de glace et sucette offerte

Kids ice cream and free lolly pop

ENFANT MENU 11 ANS. 12€



Nos steaks hachés 180g sont frais, façon boucher,
origine France, servis avec frites
Our 180g burgers are fresh from the butcher,
origin France, served in a fresh sesame bun with
fries.

L’original 16.50€
Steak haché, sauce barbecue, salade
180g burger, bbq sauce, salad

Ski Lodge 18€
Steak haché, bacon, fromage, oignons confits,
sauce bbq, salade
180g burger, bacon, cheese, caramelised onion,
bbq sauce, salad

Le Savoyard 18.50€
Steak haché, reblochon fondu, lardons, salade
180g burger, melted reblochon cheese, bacon,
salad

Chicken Ski Lodge 18.50€
Filet de poulet jaune pané, bacon, fromage,
oignons confits, sauce bbq,
salade 
Breaded chicken fillet, bacon, cheese, caramelised
onion, bbq sauce, salad

Tim’s Pulled Pig 18.50€
Burger au porc effiloché, salade de choux
Pulled Pork burger with homemade coleslaw

Le Big Dada 23.50€
Steak haché, chili con carne, fromage, bacon,
beignets d’oignons, sauce du chef, salade
180g burger, chili con carne, cheese, bacon, onion
rings, chefs sauce, salad

Le Vegan 19€ VG
Haché d’haricots rouges et blancs, lentilles, patate
douce panée, sauce
salsa, salade
Homemade lentil, sweet potato and mixed bean
burger with fresh salsa, salad 

V-   Végétarien
VG- Vegan

Plat Du Jour 17.50€
Daily special

Curry Vert Thaïlandais 17€ VG
Sauce verte thaïlandais épicée, haricots verts, courgettes,
citronnelle, riz
Creamy Thai green curry sauce with green beans,
courgettes, lemon grass and rice
Supp Poulet pané 3€

Chili Con Carne Riz 19€
Spicy chili con carne, créme fraîche, tortilla chips, rice

Entrecote 250g 24.50€
Avec frites, beignets d’oignon, salade
250g rib-eye steak, fries, onion rings, salad
Sauce poivre 2€

Travers Du Porc Du Chef de la boucherie locale 22.50€
Sauce barbecue, frites, salade de choux, salade
Local butcher’s spare ribs slow cooked in our homemade bbq
sauce, fries, coleslaw, salad

Poisson du Jour 21€
Fish of the day

LES BURGERS GOURMETS. LES PLATS.

LES DESSERTS.

Creme Brulee 8.50€

Brownie au chocolat maison avec glace vanille
Homemade chocolate brownie with vanilla ice cream  9€

Eton Mess maison 9€

Boule de glace 3€
One scoop of ice cream

Deux boules de glace 6€
Two scoops of ice cream
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